CleanSmoke: el proceso de ahumado que ayuda a las
empresas a ahorrar energia y agua llega a Espana

Con el ahumado de CleanSmoke, las empresas ECO, ademas del ahorro, consiguen
reducir las emisiones de CO, y obtener un producto ecolégico mejor.

Los consumidores de productos ecolégicos esperan la mayor calidad posible y la mayor
ausencia de sustancias nocivas posible, junto con una baja huella de carbono. El proceso de
ahumado con humo prepurificado ayuda a los elaboradores ecolégicos a ofrecer productos
saludables y de alta calidad reduciendo en un 50 % la energia necesaria, en un 90 % el uso de
agua/aguas residuales y en un 80 % de emisiones de CO, emitidas.

| proceso de ahumado

CleanSmoke, permitido
para productos ecologicos
por la Comision Europeaq, es
bastante simple de explicar: el
concentrado de humo prima-
rio, que se ha purificado fisi-
camente a partir de cenizas y
alquitran en un bafo de agua,
se inyecta como humo en la
camara de ahumado existente
utilizando aire. Como se trata
de humo real regenerado, las
caracteristicas deseadas del
producto son idénticas al ahu-
mado tradicional, tanto ahu-
mado en frio como en caliente.

La primera empresa espaiola
en utilizar el proceso de ahu-
mado CleanSmoke para pro-
ductos carnicos ecoldgicos es
La Charcuteria Alemana, S.A,,
de Barcelona. En algunos pro-
ductos ya se puede ver, junto
con el sello ecoldgico regio-
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Sus beneficios* son cuantiosos: los principales ahorros
potenciales y la proteccién de recursos con humo
prepurificado en comparacién con los procesos de

ahumado tradicionales son

(basados en una evaluacion completa del ciclo de vida):

-80% -50% -90%
Emisiones Energia Agua y aguas
Co, residuales
-71% -50%
Substancias Clean Materiales
nocivas ahumado

Smoke

-33% -28% -68%
Consumo de Ahorros en Quimicos para
recursos costes limpiezas

*Informacién mds detallada en www.cleansmoke-information.eu

nal y de la UE, el sello CleanS-
moke. Ademas, ayudara a los
consumidores en Espana a
tomar una decisién mas cons-
ciente para ellos y para el me-
dio ambiente.

PESO NETO

comestible. Sin Gluten. Sin L . Sir aladido. Conservagion:
0°-5°C. Una vez abierto conservar refrigerado, protegido'y consumir en 24h.

Cocinar antes de consumir. iy
imir preferentemente antes del/Lote: ver impresidn.

EN AGUA MUY CALIENTE

Elaborado en Espaiia por LA CHARCUTERIA ALEMANA, $.L., C/ Longitudinal Diez.

PREPARACION RECOMENDADA:
-~ A LA PARRILLA 0 ESCALDAR 5-6 MIN.
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Mads informacion y asistencia
técnica sobre este proceso
de ahumado, contactar con:
Manolo Romero, miembro de
Spanish CleanSmoke Coali-
tion: manolo.romero@phh.es

TU SCHARA ORIGINAL, AUN MAS NATURAL 2

CARNE SELECTA 100% DE CRiA ECOLGGICA.
CON MORDIDA CRUJIENTE.

€s de la agricultura ecoldgica.



