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Allgemeine Verarbeltungsverfahren

Es sind ausschliel3lich Gerate und Verfahren zu verwenden, die in den Le-
bensmitteln keine gesundheitsschadigenden Belastungen/ Beeintrachtigungen
verursachen sowie einen maoglichst schonenden Umgang mit Umwelt und
Ressourcen wie Wasser, Luft und Energietragern gewahrleisten. Dariiber
hinaus durfen die Verarbeitungsverfahren die Gesundheit der Beschaftigten in
der Produktion nicht beeintrachtigen.

Lebensmittelzusatzstoffe

Rauch aus naturbelassenen heimischen Holzern und Zweigen und ggf.
Gewdlrzen; Rauch aus gereinigtem Primarrauch-Kondensat von natur-
belassenen und, sofern verfigbar, heimischen Hélzern und Zweigen.

Unzulédssige Verfahren
Raucharomen-Behandlung mit Fliissigrauch
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